Dinnye suti

Piros részhez: 12,5 dkg (izlés szerint margarin),
20 dkg darélt keksz, 10 dkg porcukor, 1 piros
ételfesték, 1 rumaroma, 2-3 cl. sargadinnye
vodka vagy viz

Z0old részhez: 12,5 dkg margarin, 30 dkg daralt
keksz, 1 zold ételszinezék, 10 dkg porcukor2-3
cl sargadinnye vodka vagy viz

A magokhoz kevés tortabevono

"

Elkészités:

A piros masszabdl készitiink 6 db. Egyforma golyét, és a z6ld masszat is elosztjuk 6 felé,
és ezzel beburkoljuk a piros golydkat. 1 éjszakara hitébe tessziik, utdna elévesszik és
mindegyik dinnyét jé éles késsel 8 felé vagjuk. Erdemes Ugy szeletelni, hogy elészor
félbe vagni, utana vagott felével lefelé forditva darabolni tovabb. Ha nem igy jarunk el,
akkor morzsalddik a zold széle. En csak a masodik adagnal jottem ra, hogy igy lesz szép.
Miutan Ugyesen felszeltik, olvasztott csokibdl kis magokat potyogtetliink mindegyik szelet
mindkét oldalara egy fogvajo segitségével vagy mint a képen lathato csokidaraval is

megszorhatjuk.
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